THEME : Qualités nutritionnelles et valeur santé

A”‘"e NATURE DES FOURRAGES CONSOMMES PAR
A e LES VACHES LAITIERES ET QUALITES
(AoCc — NUTRITIONNELLES DES PRODUITS LAITIERS
OBJECTIFS

Quantifier [effet de [alimentation sur les concentrations du lait en composés
dintérét nutritionnel, préciser le devenir de ces composés lors de la transformation
du lait en fromage.

RESUME ...

Pour la majorité des micronutriments dosés, la variabilité des

teneurs dans les laits due au régime alimentaire est a lorigine de
différences importantes au niveau des fromages. La pasteurisation,
tout comme le type de technologie fromagére n'ont pas eu d'influence
sur la teneur des produits en micronutriments d'intérét nutritionnel.
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