THEME : Influence des facteurs de production - Evolution des systémes délevage

EFFETS DE DIFFERENTS FACTEURS DE
Apa.e PRODUCTION (RACE, MODE DE CONSERVATION
(Aocf\‘“g/ ET NATURE DES FOURRAGES, NATURE DES
Massif central CONCENTRES) SUR LES CARACTERISTIQUES
SENSORIELLES DES FROMAGES AFFINES
(APPROCHE EXPERIMENTALE)
OBJECTIFS

Faire la synthése des résultats des différents travaux réalisés ces
derniéres années sur le théme de linfluence des facteurs de production sur les
caractéristiques sensorielles des fromages : effets de Ianimal, de lalimentation
et du systéme de production.
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Compte tenu des préoccupations transversales a la
profession agricole et aux interprofessions des massifs
montagneux des Alpes du Nord et du Massif Central, des
programmes de recherche ont été menés alternativement ou
conjointement dans le cadre du Pdle Fromager AOC Massif

Central et du GIS Alpes du Nord, en partenariat avec I'TNRA.

Cet  ouvrage  synthétise les  résultats  des

travaux effectués dans ces deux

structures.
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