THEME : Influence des facteurs de production - Evolution des systémes délevage

Apéle EFFETS DES SYSTEMES D'ELEVAGE SUR LA
A e COMPOSITION CHIMIQUE FINE DES LAITS
( Nt contrcd DE TROUPEAUX DU MASSIF CENTRAL

OBJECTIFS

Décrire les variations des caractéristiques chimiques fines du lait a [échelle
de [exploitation, et les analyser en fonctions des facteurs de production des
laits.

RESUME ...
La comparaison des caractéristiques chimiques fines effectuées sur lait cru entier entre

différents systemes d’exploitation révele que les facteurs pH, lactose et part de protéines

fromageables sont les plus stables, tandis que I'urée, I'activité des enzymes protéolitiques et
la composition des matiéres grasses sont les plus variables. On décrit I'évolution annuelle des
caractéristiquesdulaitselonlessystemesdeproduction :lesystémeSalers-foinsedistinguepardes
valeurs faibles pour le taux butyreux, le pH et les activités enzymes protéolytiques, et fortes pour

I'acidité Dornic, et les teneurs en lactose et phosphore. La mise en relation des caractéristiques

du lait avec celles des animaux et de leur conduite permet de définir 6 classes de lait.
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