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THEME : Influence des facteurs de production - Evolution des systèmes d’élevage

Effets des systèmes de production 
sur les caractéristiques des 

fromages affinés : étude à l’échelle 
d’entreprises

 Préciser si les laits de mélange de plusieurs exploitations ayant 
des conditions de production différentes conduisent, à l’échelle de 
l’atelier de transformation, à des fromages distincts.

Mise en évidence des effets du système de production sur les 
caractéristiques sensorielles du fromage affiné. Les fromages issus 
d’exploitations plus extensives sont légèrement moins salés, amers 
et piquants avec des odeurs et arômes moins intenses. On observe 
également les effets de la durée d’affinage et de la période de fabrication.
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