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THEME : Ecosystèmes microbiens

Maîtriser l’utilisation du lactosérum 
en production Rocamadour

 Mieux comprendre les causes des dérèglements microbiens impliqués lors 
de l’apparition de défauts d’acidification du lactosérum.

Le suivi chronologique d’un levain allant vers un problème d’acidification révèle la succession de deux 

phases microbiennes : 

- 1ère phase : Lactococcus lactis subsp. lactis en présence majoritaire apparaît comme le moteur du 

processus d’acidification. 

- 2ème phase : la prise de dominance progressive de Lactococcus lactis subsp. diacetylactis coïncide 

avec une diminution du potentiel d’acidification du levain.

Le défaut d’acidification résulte de causes multiples : attaque phagique, production de composés 

antimicrobiens, perte de potentiel acidifiant par des souches dominantes, sélection des flores moins acidifiantes 

par la présence d’urée…
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