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THEME : Ecosystèmes microbiens

Influence des flores du lait cru sur les 
caractéristiques du fromage affiné : 

application à l’AOC Salers et développement de 
méthodes moléculaires pour l’inventaire in situ 

des populations microbiennes des aliments

 Déterminer le rôle de la microflore du lait cru sur les caractéristiques 
du fromage d’AOC Salers, relier la dynamique de présence et d’activité des 
microorganismes au cours de la fabrication et de l’affinage aux caractéristiques 
sensorielles du fromage affiné.

Etude bibliographique : méthodes de description des communautés microbiennes 
d’écosystèmes complexes, caractéristiques sensorielles de la flore microbienne des fromages.

Trois travaux d’analyse : dynamique des communautés bactériennes lors de la 
fabrication et de l’affinage (analyse SSCP des ADNr 16S), diversité et dynamique 
d’activité des populations microbiennes (analyse SSCP des ADNr 16S et des 
ARNr 16S), liens entre dynamiques microbiennes et caractéristiques sensorielles.      
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