THEME : Ecosystémes microbiens

A INFLUENCE DES FLORES DU LAIT CRU SUR LES

P&l . 2
fromager CARACTERISTIQUES DU FROMAGE AFFINE :

( et cortrad APPLICATION A L'ROC SALERS ET DEVELOPPEMENT DE

METHODES MOLECULAIRES POUR L'INVENTAIRE IN SITU
DES POPULATIONS MICROBIENNES DES ALIMENTS

OBJECTIFS

Déterminer le réle de la microflore du lait cru sur les caractéristiques
du fromage d’AOC Salers, relier la dynamique de présence et dactivité des
microorganismes au cours de la fabrication et de Iaffinage aux caractéristiques
sensorielles du fromage affiné.

RESUME ...

Etude bibliographique : méthodes de description des communautés microbiennes

d’écosystémes complexes, caractéristiques sensorielles de la flore microbienne des fromages.

Trois travaux d’analyse: dynamique des communautés bactériennes lors de la
fabrication et de l'affinage (analyse SSCP des ADNr 16S), diversité et dynamique
d’activité des populations microbiennes (analyse SSCP des ADNr 16S et des

ARNr 16S), liens entre dynamiques microbiennes et caractéristiques sensorielles.
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