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THEME : Ecosystèmes microbiens

Les écosystèmes microbiens peuvent-
ils inhiber le développement de 
Listeria monocytogenes dans les 

filières fromagères traditionnelles ? 
Cas du fromage AOC Saint Nectaire

 Comprendre pourquoi certaines productions fromagères sont 
systématiquement préservées de contamination par Listeria monocytogenes 
alors que d’autres ne le sont pas, démontrer le rôle joué par les écosystèmes 
microbiens constitués à la ferme ou dans les caves d’affinage.

Données scientifiques sur la fréquence de Listeria monocytogenes 
dans les environnements de ferme, et sur l’aéromycologie des 
exploitations et des caves d’affinage. Certaines communautés 
microbiennes peuvent jouer un rôle d’inhibition de L. monocytogenes 
en début de fabrication, et assurer un effet barrière en cours d’affinage.
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