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THEME : Ecosystèmes microbiens

Compréhension du faible 
développement de Staphylococcus 
aureus dans certains ateliers de 

production fermière de fromages AOC

 Comprendre pourquoi S. aureus se développe faiblement dans certaines 
fabrications fermières de Saint Nectaire et Salers, et préciser le rôle des autres 
flores microbiennes dans cette inhibition.

Suivi de fabrication (pratiques, technologie, composition microbiologique) : 
La maîtrise de Staphylocoques coagulase + dépendrait de la contamination 
initiale des laits et de la vitesse d’acidification dans les 3 premières heures.

Etude de la diversité génomique des souches isolées des laits et fromages des mes 
mêmes exploitations.

Micro-filtration du lait puis réensemencement en souche de S. aureus pour 
cerner l’effet global de l’écosystème microbien dissocié de celui de la matière 
première.
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