THEME : Ecosystémes microbiens

COMPREHENSION DU FAIBLE
A;g;oger DEVELOPPEMENT DE STAPHYLOCOCCUS
(Aocv AUREUS DANS CERTAINS ATELIERS DE
Meossf centra PRODUCTION FERMIERE DE FROMAGES AOC
OBJECTIFS

Comprendre pourquoi S. aureus se développe faiblement dans certaines
fabrications fermieres de Saint Nectaire et Salers, et préciser le réle des autres
flores microbiennes dans cette inhibition.

RESUME ...
Suivi de fabrication (pratiques, technologie, composition microbiologique):

La maitrise de Staphylocoques coagulase + dépendrait de la contamination
initiale des laits et de la vitesse d’acidification dans les 3 premiéres heures.

Etude de la diversité génomique des souches isolées des laits et fromages des mes
mémes exploitations.

Micro-filtration du lait puis réensemencement en souche de S. aureus pour
cerner leffet global de I'écosystéme microbien dissocié de celui de la matiére

premiere.
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