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THEME : Contaminants 

Origine, comportement et devenir 
des Salmonella spp. dans différents 
fromages au lait cru. Recherche de 

contaminations

 Elaborer une méthodologie opérationnelle de maîtrise de la contamination 
des produits au lait cru par les salmonelles, acquérir des données épidémiologiques 
sur l’origine des contaminations des fromages au lait cru.

Dix cas touchés par des salmonelles sont étudiés. Pour chaque cas, un 
diagnostique est effectué, et un suivi est lancé. L’exploitation des cas étudiés 
permet de tirer les principaux enseignements et de faire des recommandations. 
Dans tous les cas, la contamination du lait est liée au portage des animaux 
producteurs : soit par les souillures de la mamelle par les déjections animales lors 
de la traite, soit par l’excrétion directe de la bactérie par la femelle dans son lait.

La promiscuité entre espèces est déconseillée. Les animaux malades 
doivent être traits en dernier et leur lait doit être écarté de la collecte. 
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