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Caractérisation aromatique du 
fromage d’AOC Salers

 Caractériser la biodiversité aromatique du fromage AOC Salers, décrire les 
caractéristiques sensorielles, et identifier les composés volatiles responsables de 
ces caractéristiques.

Des analyses sensorielles et instrumentales sont réalisées. Les 
descripteurs sont groupés en différentes familles. Des relations sont 
établies entre certaines caractéristiques sensorielles et des composés 
volatiles identifiés dans les fromages. Les terpènes pourraient être 
des composés traceurs de l’origine géographique des fromages.
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